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2023 YILI DANISMA KURULU KARARLARININ
DEGERLENDIRILMESI

A. EGITIM-OGRETIM

Karar Karar

Sayisi
1

Ogrencilerin kisisel gelisimi ve iletisim
becerilerinin iyilesmesi adina kitap okuma,
konusma, miinazara gibi etkinliklerin,
projelerin  veya odevlerin  miifredata
eklenmesi Onerilmistir

“Mutfak Kiiltiiri” dersinin  miifredata
eklenmesi Onerilmistir. Ders kapsaminda
gastronomi teriminin etimolojik anlami ve
kiiltiirimiizdeki yeri gibi konulara yer
verilmesi belirtilmistir.

“Afet Gastronomisi” dersinin segmeli ders
olarak miifredata eklenmesi Onerilmistir.
Ayrica afet durumlari igin {irlin gelistirme
konusunun derslerde islenmesi gerekliligi
vurgulanmustir.

Derslerde “yapay zeka” ve “robotik
sistemler” konularinin islenmesi
onerilmigtir.

Degerlendirme

S6z konusu uygulamalar “GMS206
Gastronomi Sosyolojisi” dersi
kapsaminda uygulanmaktadir.

S6z konusu igerik “GMS101
Gastronomi Bilimine Giris”, “GMS108
Yemek Cografyas1”, “GMS213 Tiirk
Mutfag1” dersleri kapsaminda

islenmektedir.

Miifredatimizda yer alan “GMS120
Toplumsal Duyarlilik Uygulamalar1”,
“GMS113 Hazir Yemekgilik ve Catering
Hizmetleri” ve “GMS215 Gastronomide
Uriin Gelistirme” adli dersler kapsaminda
bu konular ele alinmaktadir.

S6z konusu temalar “GMS217 Mutfak
Teknolojileri” ve “GMS310 Gastronomi
4.0” dersleri kapsaminda ele
almmmaktadir.



B. ARASTIRMA-GELISTIRME

Bu alanda herhangi bir 6neri yapilmamustir.

C. TOPLUMSAL KATKI

Karar Karar Degerlendirme

Sayis1

Kirsal kesim kooperatifleri ve sivil toplum Tarsus Slow Food toplulugu isbirligi ile
1 kuruluslar ile gastronomi alaninda isbirligi Terra Madre haftasinda Tarsus TOBB
yaparak ¢esitli egitimler, faaliyetler, projeler vb. Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
etkinliklerin diizenlenmesi dnerilmistir. ogrencilerine egitim verilmistir.

Yerel uirlinlerin yayginlastirilmasi ve
desteklenmesi hedefiyle Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boliimii Uygulama
mutfaginda workshop ve soylesi
diizenlenmistir.

Cesitli yiyecek-igecek isletmeleriyle isbirligi ~ Gastronometro Executive Instructor Chef
halinde “sifir atik” konsepti iizerinde ¢alismalar Murat Ilke OZIPEK ile “Lezzet Burada
yapilmasi onerilmistir. Atiklar Nerede?” baglikli sdylesi ve
2 workshop gerceklestirilmistir.
https://www.instagram.com/p/C6tY fahtMJ
G/?img_index=1



https://www.instagram.com/p/C6tYfahtMJG/?img_index=1
https://www.instagram.com/p/C6tYfahtMJG/?img_index=1

2023 YILI DANISMA KURULU KARARLARININ GENEL
DEGERLENDIRILMESI

Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii olarak 2023 yilinda gergeklestirilen B6lim Danigma Kurulu
toplantis1 sonucunda, Danisma Kurulu iiyeleri tarafindan Egitim-Ogretim alaninda 4 adet, toplumsal katk1
alaninda 2 adet Oneride bulunulurken Arastirma-Gelistirme alaninda herhangi bir 6neri yapilmamistir.
Egitim 6gretim alaninda yapilan Oneriler ile ilgili aksiyonlar ilgili derslerin ders iceriklerine eklenmis ve
bu dersler kapsaminda 2023-2024 Egitim-Ogretim yilinda uygulamalar gergeklestirilmistir.

Toplumsal katki alaninda Dr. Ogr. Uyesi Selda DALAK 6nderliginde Tarsus Slow Food toplulugu ile
cesitli igbirlikleri yapilmistir. Bu kapsamda; 10 Aralik 2024 tarihinde Terra Madre haftasi etkinlikleri
kapsaminda Tarsus TOBB Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 6grencileri ile tarimda pestisit kullaniminin
zararlar1, dogal ve yerel {rlinlerin 6nemi, siirdiiriilebilirlik, tarim ve hayvanciligin iklim degisimindeki
rolii {izerine egitim diizenlenmistir. Ogrenciler ailelerinin uyguladiklari tekniklerin dogru ve siirdiiriilebilir
yontemler olmadigr konusunda farkindalik sahibi olarak kendilerinin bunu degistirmek adina neler
yapabilecekleri hakkinda fikirler yiiriitmiislerdir. Ayrica 13 Aralik 2024 tarihinde Tarsus Slow Food
Dernegi ve Toros Universitesi isbirligi ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Uygulama Mutfaginda
Mersin’de Mersin’de siirdiiriilebilir tarim uygulamalar1 ile iiretim yapan giftciler tarafindan {iretilen
iirlinler ile yerelin yayginlagsmasi ve desteklenmesi konusunda workshop ve sdylesi diizenlendi.

“Sifir atik” konseptli ¢alismalar kapsaminda; Gastronometro Executive Instructor Chef Murat Ilke
OZIPEK, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii dgrencileri ile birlikte atiksiz mutfak uygulamalari
gerceklestirmistir. Chef OZIPEK’in uygulamalar esnasinda atiksiz mutfak yonetimi ve bunun igin
yapilabilecek uygulamalara 6rnekler vererek siirdiiriilebilirligin 6nemini vurguladigi bir soylesi ve

workshop diizenlenmistir.



2023 YILI DANISMA KURULU ONERI ve
EYLEM/FAALIYET PLANI

A. EGITIM-OGRETIM

F/E Eylem/Faaliyetler Sorumlular
No
1 Miifredatta yer alan ders say1 ve saatlerinin uzun olmasi nedeniyle | BOolim
ogrencilerin sektorel deneyim kazanmalarinin oniine gegildigi ]__3fl$kan.hg1 WS
. .. ogrenci
gerekce gosterilerek ders saatlerinin veya sayilarinin azaltilmasi
danismanlar1

onerilmistir. S6z konusu 6neri kapsaminda 6grencilere derslerin
yeterlilikleri ile ilgili bir anket uygulanmasi ve anket
degerlendirmesinin ardindan hazirlanacak raporun Bolim
Kurulunda tartigilmasi ile miifredatin gozden gegirilmesi
planlanmaktadir.

SP de Hedef 3.6’min (Ogrencilerin ve is Diinyasinin Programdan
Memnuniyet Oranimi Arttirmak) gerceklestirilmesi ile ilgili P.G. 3.6.2 ve
P.G. 3.6.3 ile izlenecektir.

2 “Miksoloji” dersinin miifredata eklenmesi 6nerilmistir. S6z [lgili dersten
konusu igerigin “GMS106 igecek Teknolojisi” ve “GMS205 sorumlu
Yiyecek Igecek Servisi” dersleri kapsaminda islenmesi ogretim

elemanlari
kararlastirilmigtir.

SP de Hedef 3.1’in (Ogrencilerin multidisipliner 6grenim goérmesini
saglamak) gerceklestirilmesi ile ilgili P.G. 3.1.4 ile izlenecektir.

3 “Diinya Mutfag: I’ ve Diinya Mutfag: II derslerinin isimlerinin Bolim
“Uluslararast Mutfaklar I’ ve “Uluslararasi Mutfaklar II” seklinde Baskanlig1
revize edilmesi dnerilmistir. Oneri Béliim Kurulunca

degerlendirilecektir.

SP de Hedef 3.1’in (Ogrencilerin multidisipliner 6grenim goérmesini
saglamak) gerceklestirilmesi ile ilgili P.G. 3.1.4 ile izlenecektir.

4 Boliim misyonu ve egitim 6gretim amaglarinin gézden Boliim Bagkanligi
gecirilmesi onerilmistir. Bu 6neri dogrultusunda Boliim

misyonu ve egitim 6gretim amaglarmin Ekteki haliyle

kabul edilmesine karar verilmistir.

SP de Hedef 1.2°nin (Ogrencilerin multidisipliner 6grenim gérmesini

saglamak) gerceklestirilmesi ile ilgili P.G. 1.3. ile izlenecektir.

B. AR-GE

Bu alanda herhangi bir 6neri yapilmamistir.

C. TOPLUMSAL KATKI

Bu alanda herhangi bir 6neri yapilmamustir.
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Boliim misyonu: Toros Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii yenilikgilik ve
topluma hizmet yoluyla, gastronomi alaninda uzman bireyler yetistirmeyi, mutfak sanatlarini
bilimsel ve kiiltiirel bir yaklagimla ele almayi, siirdiiriilebilir ve saglikli beslenme ilkelerini
igsellestirmeyi, yerel ve uluslararast mutfak kiiltliriine katkida bulunmay1 amaglar.

Egitim-68retim amaclari:

1. Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda kuramsal bilgilerin yaninda uygulamali
beceriler kazanmalarini, bu becerileri yaratic1 ¢6ziimler gelistirebilecek sekilde
kullanmalarini saglamak.

2. Gastronomi alaninda bireysel ve grup ¢aligmalari yapabilen, proje yonetimi
sorumlulugunu iistlenebilen, etik degerlere saygili ve toplumsal duyarlilik sahibi
bireyler yetistirmek.

3. Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda bilgi aligverisini kolaylastirmak amaciyla bir
yabanci dili ileri, ikinci bir yabanci dili ise orta diizeyde kullanabilen, etkili s6zlii ve
yazili iletisim kurabilen, girisimcilik diizeyleri yliksek profesyoneller yetistirmek.

4. Gida giivenligi, hijyen, dogal ¢cevrenin korunmasi ve kiiltiirel degerlerin
stirdiiriilebilirligi gibi konularda bilingli; siirekli kendini giincelleyen ve yeniliklere
acik bireyler yetistirmek.

Program ciktilari:
PC-1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda teorik bilgilere, uygulamali becerilere ve yenilikg¢i
yaklagimlara hakim olarak profesyonel bir sekilde uygular.

PC-2. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda uygulamada karsilasilan problemleri bilgi
birikimini kullanarak analiz etmek ve ¢c6zmek i¢in bireysel ve grup liyesi olarak sorumluluk
alir.

PC-3. Ekip calismasi ve liderlik yetkinliklerini gelistirerek mutfak yonetiminde etkili ¢dzlimler
iretir.

PC-4. Tarih boyunca olugsan mutfak kiiltiiriindeki bilgi birikimini, giincel teknolojik, sosyal ve
kiiltiirel gelismeleri takip ederek kendini siirekli gelistirir.

PC-5. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda edindigi bilgi ve becerileri nicel ve nitel verilerle
destekleyip elestirel bir yaklagimla degerlendirerek diisiincelerini ve sorunlara iligkin ¢6ziim
Onerilerini yazili ve sozlii olarak etkili bir sekilde aktarir.

PC-6. Toplumsal duyarlilik kapsaminda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda projeler ve
etkinlikler diizenleyip uygular.

PC-7. Bir yabanci dili iyi, ikinci bir yabanci dili orta diizeyde kullanarak Gastronomi ve Mutfak
Sanatlart ile ilgili bilgileri izler ve meslektaslar1 ve diger paydaslari ile iletisim kurar.

PC-8. Gastronomi sektoriinde kullanilan bilgisayar teknolojilerini, dijital araglar1 ve yazilimlari
etkin bir sekilde kullanir.

PC-9. Gastronomi ve mutfak sanatlari1 alaninda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere uygun
degerlendirmeler yapar.

PC-10. Alaninda gida hijyeni, gida glivenligi, insan sagligi, sosyal giivenlik haklari, kalite kontrol
ve yonetimi ile dogal ve kiiltiirel ¢gevrenin korunmasi ve gida mevzuati gibi toplumu da
ilgilendiren konularda bilgilerini kullanir.



